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HOLANEK
RODINNE VINARSTVI

VAN




Privlastkova vina

1dl 2,5dl1
Sucha vina
Ryzlink vlassky (2020) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Veltlinské zelené (2020) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Rulandské sedé (2021) vybér z hroznti, bilé 30,- 60,-
Chardonnay (2021) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Dornfelder (2021) MZV, ¢ervené 30,- 60,-
Polosucha vina
Cabernet Sauvignon (2021) MZV, rosé 30,- 60,-
Polosladka vina
Pélava (2021) vybér z hroznd, bilé 40,- 80,-
Hibernal (2021) vybér z hrozna, bilé 40,- 80,-
Rulandské bilé (2021) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Sauvignon (2020) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Tramin ¢erveny (2020) pozdni sbér, bilé 30,- 60,-
Frizzante
Sarah (2021) polosladké, rosé 40,- 80,-

Laura (2019) polosladké, bilé 40,- 80,-



Degustacni sety

Jestli nevite, jaké vino si vybrat, tak je degustacni set prave pro Vis. Vyberte si jednu ze dvou
variant a miiZete ochutnat az 6 vzorkii nasich vin, a to jen za 100 K¢.

Suchy set (6x0,5d1) 100 K¢
Ryzlink vlassky (2020) pozdni sbér, bilé, suché

Tento typicky suchy vlasak z Mikulovska s vini lipového kvétu je perfektni na
delsi vecerni popijeni. V chuti tohoto vina najdete minerdlni tony.

Veltlinské zelené (2020) pozdni sbér, bilé, suché

Vino se vyznacuje ovocnymi tony s pfijemné mineralni chuti.

Rulandské sedé (2021) vybér z hroznf, bilé, suché

Vino s vlni luénich kvéta a v chuti naleznete kompotované hrusky s kapkou
limetky.

Chardonnay (2021) pozdni sbér, bilé, suché

Toto svéZzi mladé vino Vas oslovi svoji typickou viini citrusti a banand.

Miiller Thurgau (2021), MZV, bilé, suché

Ovocité vino ve kterém se snoubi chut citrust a broskvi, zakon¢ena pikantni
kyselinkou.

Dornfelder (2021) MZV, ¢ervené, suché

SvéZi vino tmavé barvy, ucitite ovocné tény a orechy.



Degustacni sety

Jestli nevite, jaké vino si vybrat, tak je degustacni set prave pro Vis. Vyberte si jednu ze dvou
variant a miiZete ochutnat az 6 vzorkii nasich vin, a to jen za 100 K¢.

Sladky set (6x0,5dl) 100 K¢
Pélava (2021) vybér z hroznd, bilé, polosladké

Nase Palava nadherné voni rozkvetlou loukou a najdete v ni i tropické ovoce.

Hibernal (2021) vybér z hroznt, bilé, polosladké

Vino krasné voni po angrestu, broskvi a ¢erném rybizu.

Sauvignon (2020) pozdni sbér, bilé, polosladké

Vino s vini broskvi a rybizu a v jeho chuti objevite meruriky a tropické ovoce.

Tramin ¢erveny (2020) pozdni sbér, bilé, polosladké

V tomto vinu krasné dominuji kvéty bilé rtize a v chuti najdete mandarinky a
kofenité medovitou dochut.

Miiller Thurgau (2021), MZV, bilé, polosladké

Ovocité vino ve kterém se snoubi chut citrust a broskvi, zakoncena pikantni
kyselinkou.

Cabernet Sauvignon (2021) MZV, rosé, polosuché

Vino atraktivni rizové barvy, viiné pfipominajici lesni plody s pfevahou malin a
jahod.



Vina do dzbanku
1dl 20,- 051 60,-
2,25 dl 35,- 11 100,-

Ryzlink vlassky, zemské, suché, bilé
Tramin cerveny, zemské, polosuché, bilé
Rulandské sedé, zemské, polosladké, bilé

Svatovaviinecké, zemské, suché, cervené

Obsahuje oxid sificity
Vyrobce: Ing. Hynek Holanek, Ivan




Napojovy listek

Nealko
Kofola (0,5]) 30,-
Vinea (0,51]) bila/&ervena 30,-
Rajec (0,75 1) jemné syceny/nesyceny/kyslik 30,-

Targa Florio (0,33 1) pomeran¢/ citron/krvavy pomeran¢ 30,-
Tonic Chito (0,25 1) 35,-
Dzban vody (11) 30,-

Pivo (lahvové)

Pilsner Urquell (0,5]) 50,-

Birell nealko (0,51) 35,-
Kava

Espresso 40,-

Espresso lungo 40,-

Espresso tonic 70,-




Néco na osvézeni

Lednadéci

Domaci limonady (dle nabidky)
051
11

20,-
20,-
10,-

50,-
80,-



& Je
Gril

Vsechna jidla jsou poddvina se zeleninovym saldtem a pecivem

Maso

Na vybéru masa si ddvime obzvldst zileZet
Kufeci steak na grilu (200 g)
Veprova krkovicka na grilu (200 g)

Salat s kufecim masem (100 g)

Ryby

Nase ryby pochadzeji z nedalekého rybnikarstvi Pohotelice, odkud jsou k nam doviZeny
v té nejlepsi kvalité

Pstruh na grilu (100 g, dopocet ceny dle vahy) 80,-
Kapii hranolky (150 g) 180,-
Kapii filet (200 g) 190,-




Gril

Vegetarian
Hermelim s cibulovym chutney (120 g) 145,-
Michany zeleninovy salat (300 g) 140,-

Dodatecna priloha
Hranolky (150 g) 40,-
Kecup, tatarka 15,-

Dobrou chut'!



Néco k vinu

Farska pastika (200 g) 150,-
Skvarkové sadlo (110 g) 80,-
Krajic chleba 5,-
Brambirky 30,-

Ty¢inky 30,-




Syry a klobasy

Alpsky horsky syr s medem a jetelem (100 g, dopocet ceny dle vahy) 87,-

Ulezely kravsky syr, ktery se vyznacuje neodolatelnou mdslovou chuti s tony bylinek,
jetele a medu.

Gouda zahradni bylinky (100 g, dopocet ceny dle vahy) 57,-

Zikladem je vidy Gouda. Holandsti mistfi syrafi pak do syrového tésta vkldadaji riizné
prichuté. V tomto pripadé pouZili zahradni bylinky.

Sedurre (100 g, dopocet ceny dle vahy) 82,-

Je vyroben v Holandsku, ovsem podle tradicnich italskych receptur. Je to holandsky,
farmdrsky syr, kterého jsou pridiny tradicni italské suroviny, jako je bazalka, cesnek,
susend rajcata, lanyze a olivy.

Gouda pistécie (100 g, dopocet ceny dle véhy) 65,-

Ochucend holandskd gouda s pistdcii. Mlady syr je pistdcii dochucen a dostivd krdsné
lahodnou chut.

Gouda chorizo (100 g, dopocet ceny dle véhy) 57,-

Mlada uleZela Gouda s chuti saldamu chorizo.

Gouda Vlaésk}/f orech (100 g, dopocet ceny dle véhy) 65,-

Gouda Vlassky ofech, méni obycejnou Goudu v néco fantastického. Syr budete chtit do
nekonecna. Orechovd Gouda je prosté vse, co miiZete od syru chtit.



Gouda italské bylinky (100 g, dopocet ceny dle vahy) 62,-

Zikladem je vzdy Gouda. Holandsti mistfi syrati pak do syrového tésta vkladaji riizné
prichuté. V tomto pripadeé pouZili italské koteni.

Gouda tricolore (100 g, dopocet ceny dle véhy) 46,-

Syr md tfi barvy. Je vyroben z poloviny z kravského a z poloviny z koziho mléka. Cervené
cdsti jsou s prichuti chilli papricek, zelené ze zelenych paprik a bilé z koziho syru.

Sucha klobasa s Parmazanem (100 g, dopocet ceny dle véhy) 52,-

Maso pro klobdsy je vybirdno velmi peclivé. Doba suseni je ptisné dodrZovina a pridané
suroviny, jako Parmazadn, jsou pouze origindlem — Parmigiano-Reggiano.

Suchd madarska klobédsa (100 g,
dopocet ceny dle vahy) 52,-

Kovalitni vybérové maso, slanina,
sul a sladkd madarska paprika. Nic vic neni
potreba.

Suchd klobasa s pepfem (100 g,
dopocet ceny dle vahy) 52,-

Zajimava klobdsa, kde se na konci
pékné projevi chut pikantniho pepre.

Sucha klobasa s Cedarem (100 g,
dopocet ceny dle vahy) 52,-

Susend klobdsa s intenzioni chuti
SYru.




Nase rodinné vinafstvi sidli v malebné vesnic¢ce Ivarn, nedaleko
Novomlynskych nadrzi, Pasohlavek a Aqualandu Moravia. K vyrobé vin
vyuzivame kvalitni hrozny z vlastnich vinic obhospodafovanych
ekologickou cestou. Celd plocha 25 hektarti se rozkldda ve vini¢ni trati
Aeibis, nalezici do mikulovské vinatské podoblasti.

V nejvyssi mozné mire respektujeme p¥irodu a podporujeme vlastni
obranné mechanismy ekosystému vinohradu. Nase vina proto dozravaji
pfirozenou cestou a bez jakychkoli chemickych zasah.

Vysledkem nasi snahy jsou pak zdrava, vysokojakostni pfirodni vina,
zrajici v historickém klenutém sklepé s velkymi dfevénymi sudy.

Vinafsky dvir na fafe v Ivani - to je pfijemné prosttedi ve dvote
historické barokni fary. Otevieno denn€, ochutndvka vin z celé nasi
produkce, domaci obcerstveni, blizké cyklostezky (Brno-Viden,
Mikulovska vinatska stezka), parkovisté pro kola, prodej vin. Areél
zahrnuje zrekonstruovany vinny sklep, stary pres 200 let.

V nasem Vinaiském dvofe na fafe v Ivani, naleznete veskeré zazemi pro
poradani oslav, svateb, vyroci a firemnich akci. Zajistime obcerstveni,
veskery servis a degustace nejkvalitnéj$ich vin z naseho vinafstvi. Nasim
zékaznikim nabizime komfort, kvalitni servis, peclivost a férové jednani.

Chceme, abyste se k ndm vzdy vraceli radi a odnesli si ty nejkrasnéjsi
vzpominky z kraje pod Pélavou.



Zabavte své milované ratolesti, nez si vypijete skleni¢ku ¢i

dvé @

Tuzky Vam radi ptj¢ime na grilu.



